Factura Pequefio Contribuyente

ROCIO DEL CARMEN, RIVERA ARRIAZA

Nit Emisor: 57467331

ROCIO DEL CARMEN RIVERA ARRIAZA

7 CALLE 1148 zona 6, Mixco, GUATEMALA

NIT Receptor: 4998952

Nombre Receptor: ESCUELA NACIONAL CENTRAL DE AGRICULTURA

NUMERO DE AUTORIZACION:
3DFFA176-F000-4D4B-93A0-005DB8BFBAA1
Serie: 3DFFA176 Numero de DTE: 4026551627
Numero Acceso:

Fecha y hora de emision: D1-jul-2022 10:05:27
Fecha y hora de certificacion: 01-jul-2022 10:05:27

Moneda: GTQ
#No B/S Cantidad Descripcion Precio/Valor unitario Descuentos (Q) Total (Q) Impuestos
()]
1 Servicio 1 Pago por servicios profesionales 3,250.00 0.00 3,250.00
prestados a la ENCA del 16 al 30
de junio; segiin contrato No, 2022-
029-026-CVE-ENCA
TOTALES: 0.00 3,250.00

* No genera derecho a crédito fiscal

Datos del certificador

Superintendencia de Administracion Tributaria NIT: 16693949
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"Contribuyendo por el pais que todos queremos”
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Informe de Actividades

Periodo: 16 de junio al 30 de junio

Contrato No.: 2022-029-026-CVE-ENCA

Técnico o Profesional ROCIO DEL CARMEN RIVERA ARRIAZA
responsable:

Tipo de Actividad: SERVICIOS PROFESIONALES
Honorario: Q.3,250.00

Descripcion general de las funciones realizadas:

se presentan los avances de las actividades realizadas durante este periodo,
tomando como eje principal las acciones propuestas en el plan de servicios del
aiea de nutiicion para e seivicio de alimentacion de la Escuela Nacional Ceiitral

de Agricultura -ENCA-

Gestién y coordinacién

Se realizaran 5 coordinaciones con el fin de establecer acuerdos nara fortalecer
el servicio de alimentacion de la ENCA. De acuerdo a las necesidades
identificadas se establecié apoyo para modificacién de aspecto visual de cocina,
implementacion de buenas practicas de manufactura, programacion de
capacitaciones, elaboracion de instrumentos para monitoreo y evolucién de
buenas practicas de manufactura en el personal de servicio de alimentacion,
elaboracion de un menu de 28 dias, elaboracion de plan de servicios para poder
llevar a cabo todas las acciones establecidas.

Elaboracién de plan de servicios

Se elaboid un plan de seivicios co
tiempo de contratacién.
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Capacitacién a personal de servicio de alimentacién

Dentro de las actividades de apoyo se planifico realizar capacitaciones dirigidas

al personal del servicio de alimentacién; sobre los temas relacionados a las

Buenas practicas de Manufactura, alimentaciéon saludable y socializacién de

menu elaborado. Tomando en cuenta la importancia de elaborar alimentos de

calidad para los estudiantes.

Estos han sido los temas claves para poder iniciar a crear cambios en el personal
d

Se han realizado 5 capacitaciones, sobre los temas de buenas practicas de

higiene en el personal de servicio de alimentacién v buenas practicas de

manufactura en el proceso de elaboracién de la alimentacion.

Monitoreo y evaluacién

Ei objelivo de esia aciividad es Garantizar una alimentacion sajudabie y de
calidad a través de la implementacion de las buenas practicas de manufactura en

el servicio de alimentacién de la ENCA por parte del personal.

Para ello se realizaron 7 instrumentos como herramienta para evaluar
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Se realizaron 3 evaluaciones del cumplimento de BPM, las cuales se realizaron
individualmente a los trabajadores del servicio de alimentacion, se evalué durante
el proceso de elaboracién alimentos, durante el servicio y después del servicio.

ROCIO DEL CARMEN RIVERA ARRIAZA
PROFESIONAL

LICENCIADA LEIVI MARIBEL HERNANDEZ
NZALEZ

SERVICIOS GENgﬂALES ESTUDIANTILES
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