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COORDINACION DE PRODUCCION
| PRODUCCION ANIMAL

|Se realizé la homogenizacion
|de la leche, cuagjado, drenaje
|del suero, molienda, salado,
{envasado y refrigeracion. El
|producto fue destinado para
|consumo intemo y centro de
{ventas. .

 OBSERVACIONES

En este periodo se
realizd queso fresco 2
veces. En fotal se
ufilizaron 596 litros de
leche, obteniendo
173 quesos.

Como parte del
proceso, se realiza
el descremado de
la leche; lo cual no
fue posible por
problemas con el
funcionamiento de
la descremadora.

|Se realizd la homogenizaciéon
|de la leche, cuajado, drenaje
| del suero, salado, envasado vy
| refrigeracién. El producto fue
|destinado  para

consumo
nterno y centro de ventas.

En este periodo se
realizd queso de
capas 2 veces. En
total se utilizaron 783
litros de leche,
obteniendo 221
quesos.

1 Elaboracion de
queso fresco
) Elaboracion de
queso de capas
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COORDINACION DE PRODUCCION
| PRODUCCION ANIMAL

Se realizd una evaluacion de las | Acciones correctivas | Se realizd la
| condiciones de transporte y|en tiempos de [recomendacion de
. | almacenamiento en el centro|empaque y|la adquisicion de
[ Monllaieo on de ventas para garantizar que | almacenamiento. un termoémetro
centro de ventas EL L . b ; ;
los productos carnicos y lacteos lGser para
-~ |mantengan su calidad y sean monitoreo de
| seguros para el consumo. temperaturas.
ANEXOS

A

Elaboracién queso fresco Elaboracién queso de pita Elaboracién de chorizos Visita al cenfro de ventas
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