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1. INTRODUCCION

El presente informe de actividades corresponde al primer mes del ejercicio profesional
supervisado, la cual es marzo, realizado en la seccion de investigacion de la Escuela
Nacional de Agricultura -ENCA-, que forma parte de la carrera de ingenieria en gestion
ambiental local -GAL-, de la Facultad de Agronomia de la Universidad de San Carlos de
Guatemala.

La Escuela Nacional Central de Agricultura -ENCA- tiene por objeto la formacion de peritos
agronomos, forestales y agroindustriales en calidad de técnicos. Segun el articulo 2 de la
Ley organica de la ENCA es la encargada de planificar, dirigir, coordinar, supervisar y
realizar estudios que coadyuven a la investigacion y desarrollo agropecuario, forestal y
agroindustrial del pais. Segun la Constitucién Politica de la Republica de Guatemala, el cual
es decretada el 31 de mayo de 1985, en su Articulo 79 se establece la creacion de la
Escuela Nacional Central de Agricultura, para el desarrollo de planes de estudio en los
ambitos agropecuario, forestal y agroindustrial enfocandose en el nivel de ensefanza
media, esta entidad tiene un caracter descentralizada y auténoma, con personalidad juridica
y patrimonio propio, declarando el interés nacional el estudio, aprendizaje, explotacion,

comercializacion e industrializacion agropecuaria.

Dentro de las actividades realizadas dentro del primer mes corresponden en su mayoria en
la generacién de propuestas de servicios, presentaciones y socializacién de propuestas de
los servicios que se realizaran tanto en la ENCA, asi como en la Finca La Montaiita y la

Finca Las Ninfas.



2. OBJETIVOS

2.1 Objetivo General:

Describir las actividades realizadas durante el mes de marzo en la Seccion de

Investigacién de la Escuela Nacional Central de Agricultura.

2.2 Objetivos Especificos:

e Formular una propuesta de estudio de investigacién en necesidad ambiental
dentro de la Escuela Nacional Central de Agricultura -ENCA-, Barcenas, Villa

Nueva, Guatemala.

e Documentar la propuesta de investigacién y ejecutarla de manera que
responda una necesidad ambiental en la gestién de desechos y residuos

solidos.

e Apoyar en actividades diarias en apoyo en la Seccion de Investigaciéon de la
ENCA.



3. DESCRIPCION GENERAL DE LA ESCUELA NACIONAL CENTRAL DE
AGRICULTURA -ENCA-

Segun la Constitucién Politica de la Republica de Guatemala, el cual es decretada el 31 de
mayo de 1985, en su Articulo 79 se establece la creacién de la Escuela Nacional Central de
Agricultura, para el desarrollo de planes de estudio en los ambitos agropecuario, forestal y
agroindustrial enfocandose en el nivel de ensefianza media, esta entidad tiene un caracter
descentralizada y auténoma, con personalidad juridica y patrimonio propio, declarando el
interés nacional el estudio, aprendizaje, explotacion, comercializacion e industrializacion
agropecuaria.

La Escuela Nacional Central de Agricultura -ENCA- tiene por objeto la formacion de peritos
en las ciencias agricolas, forestales y agroindustriales en calidad de técnicos; asi como el
de planificar, dirigir, coordinar, supervisar y realizar estudios que coadyuven a la
investigacion y desarrollo agropecuario, forestal y agroindustrial del pais. (Ley Organica de
la ENCA, Decreto 51-86 del Congreso de la Republica).

4. INFORMACION GENERAL DE LA SECCION DE INVESTIGACION

Dentro de la organizacién de la Escuela Nacional de Agricultura -ENCA-, se encuentra el
consejo directivo, que tiene a cargo la direccién de la escuela, bajo de este se ubica la
seccion de investigacion siendo esta una unidad que coadyuve en solucion técnico/cientifico
en las especialidades agricola y forestal . En esta seccién se da apoyo en actividades
diarias, se gestiona servicios, se da seguimiento y supervision de actividades asignadas, se
encarga de documentar las actividades para la formulacién de procedimientos forestales /

ambientales. Asi como la formulacion de propuestas de investigacion en el tema ambiental.

Ubicacion:
La ubicacion de la Finca Barcena, Municipio de Villa Nueva, Departamento de Guatemala

en las coordenadas geograficas 14°32°18” N y 19°36’46”0, a una altura de 1406 msnm.



Figura No. 1

Mapa de Ubicacion de aldea Barcenas, Villa Nueva, Guatemala.
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5. ACTIVIDADES REALIZADAS Y RESULTADOS

5.1 Georeferenciacion en campo del area de consulados de la Escuela Nacional
Central de Agricultura -ENCA-.

Fase de campo: Se realizé un recorrido por el area de consulados destacando las
siguientes areas: 1) limonares 2) Area de proyectos estudiantiles 3) mega tuneles y 4)
invernaderos.

Fase de gabinete: se realizé una guia de zonificacion del sitio de consulados, descripciéon y
caracterizacion de cultivos que existen actualmente en los megatuneles e invernaderos. Asi
como la elaboracion de una vista preliminar por medio Google Earth y a través de agregar
una capa de basemap con la opcion de “imagery” la cual es una herramienta que mapea en

ArcGis 10.8, tal y como lo muestra la figura 4.

Figura No. 1
Recorrido y toma de puntos en el area de consulados de la ENCA.




Figura No. 2

Documento preliminar de cantidad y tipo de cultivo de cada megatunel e invernadero

(hortalizas), del area de consulados de la Escuela Nacional Central de Agricultura -ENCA-
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Figura No. 3

Figura No. 1
Megatuneles y surcos del 5 al 14 del drea de consulades de la ENCA
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Cuadro. No. 2
Invernaderas del srea de consulados

No. Cuttive Araa (m2) Observacionas
1 Tomate 1950 Tiene 8 naves
2 Nada (de proyecios 1560 Ahora estd en
estudiantiles) limpieza, antes ejote
y cebolla.
3 Chila pimiants 1580 Tiene 8 naves
4 | Tomatey chile pimiento 1140 Tiene 4 naves, con
& surcos por nave
5 Pepino 1140 Tiene 4 naves, con
6 surcas por nave
Total 7.350
Guadro No. 3
Area de e
Seccion Area (m2)
Megatuneles 11.900
Invemaderos 7,350
Total 19,250
Area de proyectos estudiantiles
Area destinada para los proyectos de diferentes cursos de ks estudiantes de 1a Escuela
Nacional G Age -ENCA- bcult
- Miga
- Zanahoria
- Girasoles
- Repallo

Leyenda
7 Escuela Macional Gentral de Agricultura -ENCA-



Figura No. 4

Levantamiento de puntos del area de consulados en ArcGis 10.8.
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5.2 Segunda visita de supervision y asesoria de EPS de parte de la Facultad de
Agronomia.

Se inicid con un recorrido en el sitio de disposicién temporal en la cual se relataron los
procedimientos de la caracterizacion y cuantificacion de los residuos, haciendo un recorrido
del mismo tomando en cuenta los tipos de contenedores, el contenido, la procedencia del
mismo, la disposicion final de los residuos, los materiales, el equipo de proteccion personal,
entre otros.

Asi mismo se hizo un recorrido a la abonera que esta en proceso reconstruccion, explicando
las condiciones de limpieza del lugar y el proceso de una abonera con el Compostaje
Microbial Controlado CMC:

tomando en cuenta los siguientes elementos:

-> Comida: la relacion expresa el contenido de carbono y nitrégeno C:N a 25:1



Es decir una relacion de carbono con materia seca o pulpa de café y el nitrogeno
que lo aporta con material verde y estiércol (excretas) de vaca, no aplicando el
ciprés por su alto contenido de taninos y terpenos, asi mismo plantas con alcaloides.

-> Agua: muy necesaria verificando con la prueba del pufio es decir si con la mano se
toma una porcion de tierra y se aprieta, si en este procedimiento no sale agua quiere
decir que tiene una correcta humedad. Es importante mencionar que una abonera se
debe tener tapada, lo recomendable con una lona especial que permita la salida de
gases y no permita la entrada de agua. Una senal de que una abonera esta muy
seca es la presencia de hormigas. Mientras que si existe mucha humedad la sefial
sera la presencia de olor desagradable.

Figura No. 5

Prueba del purio de verificacion de humedad en abonera

muy seco correcto muy himedo

=> Temperatura: la degradacion de materia organica, por parte de los microorganismos
debe tener una correcta temperatura. Alrededor de las 2pm se estabiliza la
temperatura maxima de una abonera, el material celular especialmente en plantas
lefosas se rompe cuando existe altas temperaturas.
Figura No. 6

Etapas de temperatura en el proceso de compostaje
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-> Aireacién: Con respecto a la aireacién a los quince dias de implementar la abonera
se debe voltear en la mafiana y en la tarde, esto es importante para la oxigenacién
de los microorganismos, tener respiradores cada cierto tiempo con el volteo de la

tierra y facilitar la degradaciéon de material vegetal de parte de los microorganismos.



=> Microorganismos: su funcion principal es la degradacion de material vegetal
tomando en cuenta elementos como: correcta temperatura, humedad, comida,
aireacion, entre otros. Entre ellos estan: levaduras - pan, leche, “Seso starter” siendo
una mezcla de microorganismos que aceleran el proceso de compostaje, Bocashi,

entre otros.

Figura No. 7
Segunda visita de parte del supervisor universitario de la Facultad de Agronomia, el Ing.

Hermdégenes Castillo.
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5.3 Conferencia virtual: “La importancia de la estacion meteorolégica en la
agricultura”.

De parte de la seccion de investigacion se nos hizo la invitacion a asistir a la conferencia
virtual titulada “ La importancia de la estacion meteoroldgica en la agricultura”, de parte de la
experta agricola de Mashav, Ing. Galit Chouchena. A través de un enlace de zoom,
previamente inscritos. En la cual consistido en que los datos meteorolégicos son clave para
mejorar la produccion y para mejorar el manejo de cultivos, por ejemplo el riego en la
optimizacion de recursos como el agua y tierra. La eficiencia para usar menos (mano de

obra, insumos, presupuesto) para obtener la maxima produccion en calidad y cantidad.



=> El conocimiento basico de la fisiologia de las plantas se resume en tres aspectos:
condiciones ambientales, el tipo de cultivo y el tipo de suelo. La evapotranspiracién
del cultivo ETc = ETO * Kc.
ETO- en la cantidad de agua que se evapora y transpira desde una superficie de
referencia (mm/dia); Kc - cantidad de agua necesita un cultivo en comparacién con
el pasto de referencia (mm/dia) y ETc - agua que realmente necesita el cultivo.
Los factores que afectan la evaporacion son: radiacion solar, temperatura del aire, velocidad
del viento, humedad relativa del aire, tipo de superficie, presién atmosférica, duracién del
dia y hora solar. Los colores mas oscuros retienen y absorben el calor y los colores mas
blancos no retienen el calor.
Con respecto a la edafologia del suelo, de las tres texturas del suelo arenoso, franco y
arcilloso se destacaron los elementos de drenaje rapido (arenoso), retencion de agua (sobre
todo en arcilloso y poco en franco), evaporacion rapida (arenoso y en menor proporcion
franco) y necesita riego frecuente (arenoso y poco en franco).
El uso de datos metereolégicos en cultivos y produccién agricola: mejora la planificacién y
siembra (temperatura, prondstico de lluvias), riego eficiente y optimizacion del mismo,
fertilizacion precisa y eficiente, control de plagas y enfermedades, proteccién contra
condiciones extremas (heladas, vientos) y a mayor productividad menores costos.

-> Conclusién: el problema en Latinoamérica es el acceso a datos metereologicos, la
precision de los mismos y el conocimiento de saber si existen datos disponibles en
las regiones donde se trabajan. Por lo tanto es importante tener en cuenta el acceso
abierto sin demoras de parte de las instituciones publicas y privadas. Para obtener
decisiones basadas en conocimiento aplicadas en la agricultura y tener resultados

eficientes.

Figura No. 8

Conferencia virtual: Importancia de la Estaciéon Meteorolégica en la Agricultura




5.4 Realizacion de prueba de elaboracion de nutrientes porcinos con los residuos de
las visceras de la tilapia Orechromis niloticus Estacion piscicola, Finca Las Ninfas,
Amatitlan Escuela Nacional Central de Agricultura -ENCA-.

Se coordind por medio de seccion de investigacion y el encargado de la Finca Las Ninfas en
Amatitlan, una cantidad de residuos de visceras de tilapia, correspondiente a los de 25

individuos, utilizando residuos organicos de cocina y lacteos.

Cuadro No. 1
Materiales usados en la prueba de ensilado biolégico
No. Tipo de residuo Procedencia Cantidad
1 Visceras de tilapia Finca Las Ninfas De 25 individuos - 75 %
2 Cascara de melén Disposicién temporal de 5% -2kg
cocina
3 Cascara de pifa Disposicién temporal de 5% -2kg
cocina
4 Remolacha como melaza Disposicion temporal de 15 % - 5kg
cocina
5 Yogurt de banano Lacteos 5% -2kg
6 Equipo de proteccion Botas 1
Mascarilla 2
Guantes de nitrilo 1
Guantes de latex 2
Lentes de laboratorio. 1
Chaleco 1
7 Cubeta de plastico con tapadera Invernadero de cristal- 1
seccion de investigacion
8 Paleta y/o palo para mezclar Alrededores del 1
invernadero
9 Piedra (ideal de moler y/o Alrededores del 1
mortero) para homogeneizar y invernadero
triturar
10 Tijeras Personal 1
Marcador, 2
Maskin tape 1
Cuchillo 1
Libreta de apuntes 1
11 Hielera para transporte de Finca Las Ninfas 1
residuos de tilapia
12 Pedazo de cedazo Invernadero de cristal 1
Bolsas negras Personal 1
13 Termdmetro digital Invernadero de cristal - 1
seccion de investigacion
14 Papel pH ENCA 1




Se dio la recoleccion de materiales desde cocina, el sitio de disposicion temporal del mismo
y lacteos, y se procedié a realizar la prueba en el invernadero de cristal. A manera de
prueba del ensilado bioldgico se identificaron algunas observaciones para mejorar y obtener
el resultado deseado, las cuales son: 1) la molienda de las visceras tiene que ser a
particulas muy finas (1mm), 2) la temperatura ambiente tiene que ser fresca, idealmente
fuera de un invernadero, 3) una tapadera hermética y de color oscuro, 4) los residuos de
fruta tienen que ser finos.

Se tendra otra prueba con los requerimientos y/o observaciones realizadas en la primera
prueba con el fin de lograr el resultado esperado. Asi mismo la préxima semana se tiene ya
agendado visitas a la Finca Las Ninfas en Amatitlan, para observar, realizar y documentar el

proceso desde el manejo de residuos (visceras, escamas) en la produccion de tilapia.

Figura No. 9

Prueba de elaboracion de nutrientes porcinos con residuos de la produccion de tilapia.

5.5 Resultados semanales y mensuales del monitoreo de desechos y residuos sélidos
del area de disposicion temporal de cocina de la ENCA.
Derivado del monitoreo de desechos y residuos solidos del area de disposicién temporal se
tienen resultados diarios, semanales y mensuales de caracterizacién y cuantificacion.

-> Caracterizacién de residuos y desechos solidos: la cual consiste en verificar la

presencia cada tipo de residuos y desechos en el sitio de disposicién temporal, en la



cual se documenta el tipo y parte del residuo organico, es decir si es tallo, hoja,
corona, pedunculo, cascara, entero, raiz, en el caso de los residuos organicos. Para
los desechos igualmente se documenta el tipo y observaciones.

= Cuantificacion de residuos y desechos soélidos: consiste en el pesaje de cada tipo de
residuo contenido en los diferentes contenedores del sitio de disposicion temporal,
previamente tarados. Se tiene el registro que existen diferentes contenedores,
siendo el mas comun o en su mayoria uno que abarca 10 cubetas de contenido,
siendo este de base para la cuantificacion de contenido de residuos y desechos

solidos.

Dentro este monitoreo se ha tenido supervision directa con los recolectores del tren de
aseo de la Municipalidad de Villa Nueva, (unidad 67), dentro del mismo plantearon las
siguientes observaciones: la necesidad de que la ENCA presente contenedores con llantas,
agarradores y no estar quebrados por la facil manipulacion, una rampa a un costado de la
entrada del sitio de disposicion temporal para facilitar la manipulaciéon de los contenedores
debido que en su mayoria estan totalmente llenos y con elevado pesaje (sobre todo si es de
residuos organicos), la separacion e identificacion de desechos sélidos peligrosos para los
recolectores, en este caso el vidrio la cual es muy escaso. Otro aspecto planteado es la

separacion de desechos solidos con los residuos organicos, en diferentes contenedores.
Figura No. 10

Resultados diarios, semanales y mensuales de cuantificacion de residuos organicos,

residuos de comida y desechos solidos.
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Se cuenta con un resumen diario donde se tiene clasificado en: 1) residuos organicos, 2)

residuos de comida y 3) desechos sdlidos, el pesaje en kilogramos y libras, los sitios de



disposicién final (abonera, produccién animal, centros de reciclaje y tren de aseo). En su
mayoria se tiene pesaje de cuatro dias por semana, los cuales los mismos se realizan a
primera hora debido a que se busca la maxima representatividad, los dias son lunes,
miércoles y viernes son los dias donde generalmente sale mayor cantidad de residuos (es el
dia que pasa el tren de aseo), los dias martes y jueves disminuye la cantidad de residuos

debido que el dia anterior ya ha pasado el tren de aseo.

Figura No. 11
Resultado semanal de la cantidad de residuos y desechos sélidos durante la semana de

Aniversario de la Escuela Nacional Central de Agricultura -ENCA-
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Residues arganices 410 201 Abenera Sitios de reviclaje
Residuos de comids 264 580 Producsién animal Cerdos
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20108
Residuos arginicos 228 281 Abcners Sitios de raciclsje
Residuos de comida 2 21 Froducoién animal Cerdos
Desachos séiides 13 24 Tren de aseo "verteders’ AMSA km Z2iservicio privada

Figura No. 12
Resultados mensual de la caracterizacion de desechos sélidos y residuos orgéanicos.
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Dentro de las observaciones realizadas durante el monitoreo de residuos y desechos
soélidos estan: la urgencia de contenedores nuevos, debido a que los que se tienen ya se
encuentran en estado desgastante (sin tapadera, quebrados, sin agarradores, agrietados,
doblados), estos incluyen los de ruedas, toneles (idealmente todos con tapadera), las ollas
de aluminio y de plastico donde se contienen los residuos de comida estan ya en muy mal
estado (quebrados, sin agarradores, doblados), etc. Por otro lado es urgente que la persona
encargada del manejo de desechos, sea la misma del lavado de contenedores
inmediatamente después del paso del tren de aseo los dias lunes, miércoles y viernes, asi
como el lavado del sitio de disposicion temporal y alcantarillas, y el secado al sol. La
limpieza de las alcantarillas alrededor del sitio de disposicién temporal (donde estan todos
los contenedores de residuos y desechos).

La senalética de los contenedores consta de dos divisiones grandes: 1) residuos organicos
y 2) desechos solidos. Actualmente es una mezcla de ambos, y que los mismos sean
respetados por todo el personal de cocina y la persona del manejo de desechos.

El uso de botas después de trabajar en el sitio de disposicién temporal con la manipulacion
de desechos, y por ende el cambio de uso de botas al momento de entrar al area de cocina.
Como regla general toda persona sea personal de cocina, servicios, docentes, estudiantes,
epesistas tienen que contar con el equipo de proteccién personal (botas, mascarilla, chaleco

0 gabacha, guantes de neopreno o nitrilo).



5.6 Revisién, documentacién y control de fumigaciéon en la Escuela Nacional Central
de Agricultura -ENCA-

Se verificd y acompanié la visita de la empresa AF fumigacion de Guatemala (avalados por
el Ministerio de Salud Publica y Asistencia Social -MSPA, Asociacion del Gremio de
Controladoras de Plagas (AGRECOPIA, licencia sanitaria vigente), al area de cocina y
disposicién temporal, en la cual consistiéo en 1) explicacion de las trampas y dispositivos de
control para fumigacion, 2) los tramites administrativos, proteccion, y generalidades del
proceso de fumigacion. Esta empresa brinda el servicio de fumigacion contra cucaracha,
pulga, hormiga, polilla, alacran, zancudo, mosquito y mosca. Asi como el control de
roedores en las diferentes areas de la ENCA.

Se hace fumigacion dos veces cada 15 dias al area de cocina, en la cual consiste en:
termonebulizador siendo este una bomba de humo provocando una neblina con insecticida
y aceite mineral. También es acompafado por la aspersion con insecticida.

En toda la ENCA se encuentran 108 cebadores (cajitas negras con atrayente de insectos) y
22 cebadores en el area exterior de cocina (los cebadores son exclusivos solamente para
uso externo) y en el interior existen 11 trampas pegajosas y son exclusivas para el area
interna. En el interior se pueden utilizar trampas pegajosas y mecanicas. También es
utilizado el cebo - rodenticida que son trampas exclusivas para roedores.

En el caso de la ENCA, se empez6 a trabajar con la empresa AF - Fumigacion de
Guatemala, con la instalacion de trampas el 15 de mayo y se terminaron de instalar el 23 de
mayo del presente afo.

Tipo de aplicacién: fumigacion asperjado con producto biodegradable, gel para cucarachas,
termonebulizacion.

Equipo instalado: producto para cucarachas, instalacién de cebaderos, trampas pegajosas

con su protector, entre otras.

Cuadro No. 2
Identificacion de plagas en las diferentes areas a partir del 15 de mayo
Plaga Areas
Aranas Bodegas
Cucarachas Cocinay carnicos
Termita Bodega de lacteos
Zancudo Oficinas
Palomilla Comedor




Figura No. 13

Verificacion de visita de empresa de fumigacion del area de cocina y disposicion temporal

En el interior del sitio de disposicion temporal no existen trampas instaladas, ya que estas
se localizan solamente en la entrada. Los cebadores para roedores en el interior contienen
un atrayente en forma de veneno, no actua inmediatamente matando al animal, sino
después de un rato de haberlo consumido. El personal de la fumigacion explicé el proceso
estratégico de instalacion de las trampas, el registro y la manera de actuar de las mismas.

Se pretende llevar el acompafiamiento del siguiente registro y verificacion de fumigacion.

Observaciones dadas por parte del personal de AF - Fumigacién Guatemala:
- Control deficiente en la limpieza de los alrededores del sitio de disposicion temporal
la cual ocasiona olores desagradables, moscas y sus respectivas larvas.
- Tener la alcantarilla tapada y sin acumulaciéon de agua residual en los alrededores

del sitio de disposicion temporal.

Observaciones personales y recomendaciones para acciones de mitigacion del control de
fumigacion y contaminacion de desechos.

- Primera recomendacion: igualmente en las cercanias del sitio de disposicion
temporal existe estancada en diferentes proporciones agua residual la cual genera
malos olores y este mismo afecta en estética y paisaje. La seccién de servicios
técnicos tendria que evaluar la tuberia, alcantarillado y manejo de aguas residuales
de este sector, la cual junto con los olores generados por los desechos y residuos de

comida, se combinan en una debilidad institucional.



- Segunda recomendacion: como medida de mitigacion contra la generacién de
olores, estética y paisaje en la cercania del kiosko, cocina y del sitio de disposicion
temporal, restauracion y equilibrio ecolégico, la construccion, disefio e
implementacién de una huerta-jardin con atraccion de polinizadores (lepiddpteros,
aves-colibries, abejas, abejorros, etc), con siembra de flores coloridas atrayentes de
polinizadores y facilitar sitios de anidacién de abejas en hoteles de las mismas
hechas con troncos que se encuentran dentro de la ENCA. Debido a que en el lugar
existen proyectos estudiantiles que ya no les dieron continuidad y pueden darle uso

para aprovechar el espacio y retomar los espacios con un fin especifico.

Figura No. 14

Recomendacion de huerta-jardin cercano al sitio de disposicion temporal de desechos o
bien tomando en cuenta la accion en ofro lugar de la Escuela Nacional Central de
Agricultura -ENCA-.
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Cuadro No. 3
Flores atrayentes de polinizadores para propuesta de jardin polinizador.
Mariposas Escarabajos Abejas Polillas Murciélagos Colibries Moscas
Las mariposas | Los Las abejas Las polillas Los Los colibries Las moscas
prefieren escarabajos prefieren las prefieren murciélagos prefieren prefieren flores
flores rojas, prefieren flores de color | flores blancas | se alimentan flores rojas de | silvestres con
rosadas, flores con olor | azul, pdrpuray | con olores del néctar, el forma tubular. mal olor u olores
amarillas, a frutos. Las amarillo fuertes y polen se desagradables
purpuras, flores polinizan de adhiere a sus
azules 'y preferidas por noche. plumas o
anaranjadas; los Visitan flores pelos y luego
con fragancia escarabajos con aroma es
leve pero no son dulce que transportado a
dulce necesariament abren por la otras flores.
e de colores noche
llamativos,




Las monarcas Diente de Las larvas Los Prefieren las Muchas veces
prefieren ledn, (orugas) de murciélagos flores sin olor visitan flores
flores de olor margaritas, algunas prefieren y de color poco llamativas,
dulce rojo, asclepias polillas visitan flores verde o rosa, de color morado
rosado, el tomate, la blanco con anaranjado o o verde.
amarillo, papa, la olor a fruta rojo.
purpura, azul y berenjenay podrida y
anaranjado distintas visitan de .
con poca especies de noche.
fragancia. chiles, r. Algunas de

las plantas

visitadas son

los agaves o

magueyes,

algunos

cactus como

la pitaya, y la

ceiba

5. 7 Ciclo de capacitacion formacién de formadores - | Sesion: Conservacion de los
polinizadores a través de buenas practicas agricolas

Por medio de un invitacién de seccion de investigacion se estuvo presente por via Teams la
1ra. capacitacion denominada “Conservacién de los polinizadores a través de buenas
practicas agricolas” con los expositores: Ana Cubero Murillo Investigadora INTA, CR y
Adrian Martinez, director La Ruta del Clima, CR.

Dentro de los aspectos destacados durante esta primera sesion estan la dependencia e
independencia de los cultivos de polinizadores, de los cuales los que no dependen de la
polinizacion pero si la mejoran con la presencia de ellos son el trigo, arroz y el maiz. EI 5 al
8 % de la produccion agricola es dependiente de la polinizacién. Los alimentos como la
leche, queso o carne provienen de animales de pastoreo, que dependen de polinizadores.
Las acciones que se pueden realizar para la conservacion y el resguardo de todos los
polinizadores (abejas, murciélagos, aves, mariposas, etc), estan:

1) Captura de abejas sin aguijon, a veces comunmente llamado meliponinos,

2) Fuentes de pecoreo (accion de recolectar polen de las flores de parte de las abejas),

3) Acciones forestales como la reforestacion con especies nativas y endémicas,

4) Facilitar sitios de anidacion como los hoteles para abejas con troncos viejos,

5) Zonas de amortiguamiento con areas naturales alrededor de los cultivos,

6) Corredores bioldgicos, siembra de plantas atractivas y nativas en diferentes espacios
(casa, oficinas, edificios, etc),

7) Planificacion territorial de centros urbanos para dejar zonas verdes,

8) Meliponarios urbanos,

9) Reduccién en el uso de insecticidas y

10) Siembra de plantas para alimentacion de polinizadores.



Figura No. 15

Sesion I: Conservacion de los polinizadores a través de buenas practicas agricolas.




Resumen de actividades del mes de Mayo del afo 2025

Actividad

Semanas de Mayo

28-2

54-9

12-16

19-23

26-30

Conferencia virtual: “La importancia de la estacién meteorolégica en la
agricultura”.

Revision, documentacion y control de fumigacion en el area de cocina y
disposicion temporal en la Escuela Nacional Central de Agricultura
-ENCA-

Ciclo de capacitacion formacion de formadores - | Sesion: Conservacion
de los polinizadores a través de buenas practicas agricolas.

Resultados semanales y mensuales del monitoreo de desechos y residuos
sélidos del area de disposicion temporal de cocina de la ENCA.

Realizacién de prueba de elaboracién de nutrientes porcinos con los
residuos de las visceras de la tilapia Orechromis niloticus Estacion
piscicola, Finca Las Ninfas, Amatitlan Escuela Nacional Central de
Agricultura -ENCA-.

Georeferenciacion en campo, documento escrito y mapa del area de
consulados de la Escuela Nacional Central de Agricultura -ENCA-.

2da.visita de supervision y asesoria de EPS de parte de la Facultad de
Agronomia.




