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INTRODUCCION

La Escuela Nacional Central de Agricultura (ENCA) tiene como finalidad la formacion
de peritos en las ciencias agricolas, forestales y agroindustriales a nivel técnico, asi
como la planificacién, direccion, coordinacién y ejecucidn de estudios que contribuyan
al fortalecimiento de la investigacion y al desarrollo de los sectores agropecuario,
forestal y agroindustrial del pais. De conformidad con la Constitucion Politica de la
Republica de Guatemala, decretada el 31 de mayo de 1985, en su Articulo 79 se
establece la creacion de esta institucion, orientada al desarrollo de programas de
formacién en los ambitos mencionados, con énfasis en el nivel de educaciéon media.
Asimismo, la ENCA se caracteriza por ser una entidad descentralizada y auténoma,
con personalidad juridica y patrimonio propio, cuya labor es de interés nacional. En la
parte de Agroindustria se tiene la planta procesadora de lacteos donde se producen
diferentes productos lacteos que suministra la tienda Encamarket y a el érea de cocina
para consumo de estudiantes y trabajadores. En este espacio también participan
estudiantes que ejecutan sus médulos y es parte de actividades académicas.

El presente informe de actividades corresponde al Quinto mes del Ejercicio
Profesional Supervisado (EPS), desarrollado en el area de ENCAMARKET de la
Escuela Nacional Central de Agricultura (ENCA). Durante este mes de actividades,
las labores se centraron en apoyo de empaque de los diferentes productos de las
plantas de produccién de Agroindustria: carnicos, lacteos, Frutas y hortalizas. Y

realizando actividades de servicios y pruebas antes del inicio de la investigacion.



OBJETIVOS

General

Describir las actividades realizadas durante el mes de julio en ENCAMARKET de la

Escuela Nacional Central de Agricultura (ENCA).

Especificos

e Apoyar en el area de Encamarket para desarrollar diferentes actividades que

se requiera.

o Capacitar mediante charlas a personal de ENCA MARKET y plantas
agroindustriales para la mejora continua de la eficiencia de los procesos de

elaboracién de los productos, documentando mediante fotografias dicho
proceso.

o Realizar pruebas previo a iniciar con las actividades del tema de investigacion

solicitado por la escuela.



ACTIVIDADES REALIZADAS Y RESULTADOS

a. Apoyo en empaque de todos los productos de las plantas de
Agroindustria y provenientes de Ordefno, Rastro, Invernadero, Hortalizas.

b. Se realizo diferentes actividades de trabajo en ENCAMARKET
Figura 1

Apoyo en empaque de pollo y menudo en Encamarket.

Figura 2
Empaque de quesos frescos, requeson, queso oreado en Encamarket.




Figura 3
Orden en el ingreso de diferentes especies de arboles para la venta en Encamarket.

Figura 4
Empaque verduras para la venta




Figura 5
Recoleccion de especies forestales en vivero

Figura 6
Apoyo en actividades en Rastro




Servicios para realizar en el area de la Planta procesadora de lacteos de la
ENCA

Servicio 1: Disefio e implementacion de Registros Digitales y propuesta de
codificacion de lotes para el seguimiento de los productos elaborados en la Planta de
Lacteos, fortaleciendo la trazabilidad desde la recepcidon de leche hasta su
comercializacion en ENCAMARKET. Tras recopilar informacién de cada etapa de los
productos de la planta procesadora de lacteos se recopilo y ordeno la informacion
necesaria para incluir en los formatos digitales y se realizaron los formatos
cuidadosamente.

Servicio 2: Ejecucién de capacitaciones al personal del Area de Agroindustria de la

ENCA sobre La Seguridad e higiene Industrial, Buenas Practicas de Manufactura y
Seguridad Alimentaria.

Figura 7

Ultima recopilacién de informacién en ordefio
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Figura 8
Formularios digitales de cada area.

&% *buevo cuestonario 8 Nusvo formutario ¢ 5 fmpartacion ripids

Explorar plantillas

8 =

@ Recientes 3 Mizformutano:  [] Formularios reflencs &8 Compartidas conmiga 7 Favotitos

PLANTA PROCESADORA DE LACT PLANTA PROCESADORA, FORMUL Registro de Ovdeno
£G5S, FORMULARIO ARIO 2 (1)

1 Lacmeny [ A L% Laetens

¢ ouigtal T R 2 gt

Nota. Como parte de uno de los servicios a realizar en la ENCA se realizo pruebas piloto para cada
formulario y se Organizo un archivo maestro para guardar toda la informacion.



Figura 9
Imparticion de la capacitacion de BPM a todo el personal de Agroindustria.




Figura 10

Examen de capacitacion de Buenas practicas de Manufactura y Seguridad
Alimentaria

L
Nota. Se califico los examenes que se le paso a los trabajadores, después de finalizada la capacitacion
establecida, BPM y seguridad alimentaria.

Figura 11
Entrega de Diplomas




Figura 12
Capacitacion de Seguridad e Higiene Industrial a todo el personal de Agroindustria.
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Figura 13

Entrega de diplomas

VLCHAS GRACIAS

G
L,
-




Inicio de Pruebas de la metodologia a realizar en la investigacion.

Se realizo el recuento de hongos y levaduras utilizando placas Petri film, para
determinar el numero de disoluciones necesarias a realizar. Utilizando el laboratorio
de Agroindustria para conocer el funcionamiento de cada equipo e insumo a utilizar.

Figura 14

Creacidén de un manual con instrucciones de toda la metodologia analitica
para el recuento de hongos y levaduras de Queso fresco.

Método analitico para realizar la medicién | Epesista de Agroindustria

Realizado por: Jessica | microbioldgica de Mohos y Levaduras.
Veldsquez

PROPOSITO

Describir paso a paso el método analitico para realizar la medicién microbiolégica
de Mohos y Levaduras.

ALCANCE

Instrucciones

Reactivos

a.  Agua estéril.

b. Placas para recuento de Mohos y Levaduras (YM)™ de 3M.
¢. Desinfectante parael drea

d. Hisopos Quick Swab™ de 3M

e. Membranas estériles de 45 micras

EQUIPO

a.  Incubadora,

b. Bolsas plisticas estériles para muestreo (Whirlpack™)
¢.  Aplicador plastico para placas de Mohos y Levaduras
d. Erlenmeyer

e. Frascos de vidrio con tapa

. Balanza con resolucién de 0.1g

g Autoclave

Marcha Analitica

a.  Esterilizar la cristaleria a utilizar, colocindola en la autoclave durante 15 min. a
121 °C, vecuerde envolverla en papel manila y sellarla con cinta testigo. Colocar
una tira indicadora para asegurar la esterilizacién, luego de esterilizarla
guardarla dentro del autoclave hasta que se vaya a utilizar.

b. Esterilizar agua dentro de un frasco de vidrio con tapa en la autoclave durante 15
minutos a 121°C.

Desinfectar y esterilizar la superficie donde realizari la inoculacién de la
muestra. esparciendo sanitizante y alcohol sobre la misma

Nota: Es un manual creado con calculos segun normativo para realizar las soluciones y toda la
metodologia para uso correcto de las placas Petri film de recuento de hongos y levaduras en queso
fresco.



Figura 15

Uso del equipo de laboratorio e insumos
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Figura 16
Resultado y recuento de hcngos y Ievuras en ebas hechas a Queso Fresco
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